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MENU DE TE - PIANO NOBILE




AGUA MINERAL SIN GAS / STILL MINERAL WATER

Nacional / Domestic
Villavicencio, Pcia. de Mendoza
Eco de los Andes, Pcia. de Mendoza

$ 30

Nacional premium / Domestic premium
Gota, Pcia. de Entre Rios

$38

Importada / Imported
Aqua Panna, Italia
Evian, Francia

$38

AGUA MINERAL CON GAS / SPARKLING MINERAL WATER

Nacional / Domestic
Villavicencio, Pcia. de Mendoza
Eco de los Andes, Pcia. de Mendoza

$ 30

Importada / Imported
San Pellegrino, Italia
Perrier, Francia

$38




MENU DE TE / TEA MENU

Té ‘Piano Nobile’
‘Piano Nobile’ Tea

Seleccidn de scones, sandwiches y pasteleria de nuestro buffet.

Seleccion artesanal de dulce de leche, crema chantilly y mermelada.

Coleccién de té y una copa de espumante.
Selection of scones, sandwiches and selection of pastries from our buffet.
Dulce de leche, whipped cream and jam.
Your choice of tea and a glass of sparkling wine.
$ 185

(CRND))

Té con Scones
Tea & Scones
Seleccion de scones tibios caseros, cookies y madeleines.
Seleccion artesanal de dulce de leche, crema chantilly,
mermelada y coleccién de té.
Warm homemade scones, cookies and madeleines.
Dulce de leche, whipped cream, jam and your choice of tea.

$ 140

Jugo De Frutas Naturales / Fresh Juice
Manzana, Naranja, Pomelo, Jugo de Vegetales
Apple, Orange, Grapefruit, Vegetable
$34

Gaseosas / Soft Drinks
Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zero,
Sprite, Sprite Zero, Schweppes Tonic, Fanta Naranja

$ 30

Cerveza / Beer

Nacionales / Domestic
Quilmes, Quilmes Lieber (sin alcohol /no alcohol)
$45
Otro mundo

$ 50

Importadas / Imported
Heineken, Budweiser, Corona
Birra Moretti, Stella Artois

$52




EL CAFE / COFFEE

Seleccion de nespresso grand cru
Nespresso grand cru selection
Expresso, Cortado, Caté Americano,
Lagrima, Descateinado
Espresso, Espresso with milk, Coffee,
‘Lagrima’, Decaffeinated coffee

$32

Capuccino, Expresso doble, Chocolate caliente

Capuccino, Double espresso, Hot Chocolate
$34

Clasico Submarino
Submarino con seleccion de trufas
Semi-sweet chocolate bar and hot milk

With selection of homemade truffles

$30

TE HELADOS Y LIMONADAS / ICE TEA & LIMONADE

Té clasico, T¢é verde, Té de frutos rojos Patagbnicos,
Té helado Epice con leche, Limonada de lima,
Limonada rosada, Limonada “Palacio Duhau”

Classic tea, Green tea, Patagonic fruit tea, Chai spice iced latte
Lime lemonade, Pink lemonade, ‘Palacio Duhau’ Lemonade

$38

TE ‘BUFFET PIANO NOBILE’
‘PIANO NOBILE BUFFET TEA

Coleccién de té y nuestra seleccidén de pasteleria organica
Tea collection with our organic pastry selection

$ 150

Religiosa de naranja y Grand Marnier
Orange and Grand Marnier profiterole
Torta Sacher con mermelada de damascos
Chocolate and apricot jam Sacher cake
Polvorones de nuez, almendras y avellanas
Pecan, almond and hazelnut short breads
Pastelito esponjoso y crema “Mimosa”
Sponge cake with ‘Mimosa’ pastry cream
Alfajores de maicena
Traditional Argentinian cookies filled with dulce de leche
St. Honoré de dulce de leche / Dulce de leche St. Honoré

Tuiles de semillas de amapola y sésamo / Poppy seeds and sesame tuile

Lemon pie con merengue / Lemon pie topped with meringue

Tarteleta de frutillas y pistachos / Strawberry and pistaccio tartlet

Bavaresa de frutos rojos y cereza / Red fruits and cherry bavaroise

Trufas y Macarrones / Tiuffles and Macarons

Tarta de manzana rostizada, sablée de canela y merengue con praliné

Roasted apple and cinnamon tartlet with praliné meringue

Torta Opera, Budin de sabores, Madeleine, Galletas de avellana

Opera cake, Flavored cake, Madeleine, Hazelnut cookies




VINOS ESPUMANTES POR COPA
SPARKLING WINE BY THE GLASS

Luigi Bosca Brut Nature
Bodega Luigi Bosca

$ 72

Prosecco Canevari
Bodega Canevari

$52

Maria Codorniu Sur
Bodega Septima

$ 50

INFUSIONES / INFUSIONS
(DECAFFEINATED)
$ 38

Infusion digestiva / digestif infusion
Verbenas del sur de Francia, manzanilla
Egipcia y citricos del Mediterraneo.

Verbena leaves from the south of France, Egyptian camomile

and Mediterranean citrics.

Tisane de menthe
Menta libanesa, cedrén, manzanilla, lemongrass
y pétalos de rosas. Liviano y digestivo.
Lebanese mint, verbena, lemongrass and rose petals.

Soft and digestive.




BLENDS DE TE VERDE / GREEN TEA BLENDS

Sencha fukuyku
Cosechado en el jardin de Shizuoka, Japon.
“Para connoisseurs”.
Harvested in the Shizuoka garden, Japan.

For ‘connoisseurs’.

La vie en verte
Durazno, anana y flores para este blend Gnico
con base de té verde.
Peach, pineapple and flower petals for this unique blend

with a green tea base.

La vie en rose
Base de té verde del sur de Shanghai, frutillas
de la Patagonia y frutos del bosque.
Patagonian strawberries and red berries with a green tea

coming from the south of Shanghai.

COLECCION DE TE / TEA COLLECTION
$38

TE CLASICO / CLASSIC TEA

English breakfast
Blend de cosechas Premium provenientes de Assam
(noroeste de India), Ceylon y China.
Blend made with Premium crops from Assam

(northeast India), Ceylon and China.

Darjeeling namring
Considerado el champagne del té.
Crece a 2200 m de altura y se cosecha
sOlo dos veces al ano logrando el licor mas perfecto.
Considered to be the ‘champagne of teas’.
It grows at an altitude of 2200 m.
Harvested only twice a year obtaining

the finest golden quality.




EARL GREY
Clasico. En el 1800, Englands Earl
of Grey, ministro de relaciones exteriores

de Inglaterra, de campafa en Cantén, tomaba su té

con el zest de las bergamotas. Este clasico sigue siendo tnico.

Classic. In the early 1800’s, England’s Earl of Grey,
Minister of Foreign Relations, based in Canton,

drank his tea with the zest of bergamot. This classic is still unique.
CRND)
TE AHUMADO / SMOKED TEA
LAPSANG SOUCHONG

Hebras de té negro ahumadas con maderas de cashmere.

Black tea leaves smoked with cashmere wood.

BLENDS DE TE NEGRO / BLACK TEA BLENDS

PALACIO DUHAU
Lavandas del sur de Francia, clementinas y bergamotas
del Mediterraneo y pétalos con una base de té negro
cosechado a 2000 m de altura.
Lavander from the south of France, clementines
and Mediterranean bergamot, flower petals with

a black tea base harvested at an altitude of 2000 m.

EPICES
Clavo de olor, canela, cardamomo,
estrellas de anis y citricos.

Clove, cinnamon, cardamon, anis and citrus fruits.

JARDIN DUHAU
Vainillas de Bourbon, lavandas,
rosas con base de té verde y negro.
Bourbon vanilla, lavender and rose

with a base of green and black tea.




