
 RESERVE DU CAFE M (4 cl) 
 
COGNAC 
Hennessy Privilège VSOP, Rémy Martin VSOP 15€    
Courvoisier VSOP 17€  
Rémy Martin XO 28€  
Hennessy XO 28€ 
Frapin Multimillésimé 32€   
Hennessy Paradis 60€ 

Remy Martin Louis XIII DEGUSTATION (2cl) 
90 € 

Remy Martin Louis XIII (4cl) 
                   190 € 

 
ARMAGNAC 
Laubade VSOP 15€ 
Single de Salamens 12 ans 18€  
Domaine de Jouanda 1981 18€ 
Laubade 1975   30€  
 
 
CALVADOS 
Christian Drouin « Cœur de Lion » 20€  
 
 
 
LIQUEURS 
Anisette Marie Brizard, Amaretto, Bailey’s, Chambord, 
Cointreau, Drambuie, Fernet Branca, Grand Marnier 
Cordon Rouge, Get 27 / Get 31, Khalua, Mandarine 
Impériale, Pimm’s N°1, Sambuca  14€ 
  
 
 
EAUX DE VIE DE FRUITS DE CHEZ MICLO 15€    
Mirabelle, Framboise 
Williamine Morand 
 
 
Prix nets et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
Tax and service included. The abuse of alcohol is hazardous to your health. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BIENVENUE AU  BAR A CHAMPAGNE 

DU LUNDI AU VENDREDI DE 17H30 A  23H30,  

VENEZ DECOUVRIR UNE LARGE SELECTION DE CHAMPAGNES ET 

COCKTAILS SPECIALEMENT CREES PAR MARINE 

 

WELCOME TO CHAMPAGNE BAR  

MONDAY TO FRIDAY 

 OPEN FROM 5:30 PM TO 11:30 AM, 

COME AND DISCOVER OUR CHAMPAGNE SELECTION AND COCKTAILS 

ESPECIALLY CREATED BY MARINE 

 

 
 

 



BOUCHÉES SALEES/ SAVOURY FINGER FOOD (DE 17H30 À 22H30) 
 
 
 
Sélection de bouchées (16 pièces) 
Selection of finger food 25 € 
 
Saumon mi-fumé, au thé vert et curcuma (6 pièces) 
Half-smoked salmon, with green tea and curcuma  9 € 
 
Tutti Frutti de légumes de saison  croquants (4 pièces)                    6 € 
TuttiFrutti crisp seasonal vegetables 
 

Dégustation autour de l’ Iberico Bellota (6 pièces) 
Iberico Bellota ham tasting                                                                       12 € 9 € 

 
Crousti foie gras au chutney de rhubarbe, 
Gelée de piment d’Espelette   (5 pièces)         
Crisp foie gras with rhubarb chutney, espelette pepper jelly                                    12 € 
 
 

BOUCHÉES SUCRÉES DE  LADURÉE / SWEET FINGER FOOD FROM LADURÉE 
 
 
 
Assortiment de douceurs Ladurée  
A delightful selection from Ladurée 12 €  
 
Sélection de 4 macarons 
Selection of four macaroons 15 € 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

WHISKEYS (5 cl) 
BLENDED WHISKIES     
J&B, Famous Grouse, Red Label 15 € 
Black label, Chivas Regal (12 years), Long John 16 € 
  
IRISH WHISKIES   
Bushmills (10 years) 16 € 
Jameson Distiller’s Selection (12 years) 17 € 
  
TENNESSEE WHISKEY 
Jack Daniel’s 16 € 
 
BOURBON 
Wild Turkey 15 € 
Marker’s Mark, Jim Beam Black (8 years) 16 € 
   
CANADIAN  
Canadian Club 16 € 
  
JAPANESE SINGLE MALT  
Yoichi (10 years)   18 € 
Suntori Hibiki (17 years)            25 € 
 
SINGLES MALT SCOTCH    
Lowlands 
Auchentoshan 3 woods 15 € 
Speyside 
Glenlivet (12 years) 15 € 
Mortlach (15 years) 18 € 
The Glenrothes vintage 1985 25 € 
Highlands 
Glenmorangie Original                                                           15 € 
Oban (14 years), Dalwhinnie (15 years)                               18 € 
Isle of Skye 
Talisker (10 years) 15 € 
Isle of Islay 
Bowmore (12 years) 15 € 
Lagavulin (16 years), Laphroaig (10 years) 16 € 
Ardberg (10 years), Macallan (12 years) 18 € 
Caol ila cask strength 25 €  



COCKTAIL SIGNATURE/ SIGNATURE COCKTAIL (12CL)         24€ 
 

La Rose d’Or 
Confit de roses, Goldwasser, Liqueur de Chambord, Champagne 
Rose petal preserve, Goldwasser, Chambord liqueur, Champagne 
 

COCKTAILS  AU  CHAMPAGNE/ CHAMPAGNE COCKTAILS (12CL)  24 € 
 

Asian Fusion 
Citron vert, Liqueur de Grenade, Grand Marnier, Champagne 
Lime, pomegrenate liqueur, Grand Marnier, Champagne 
 

M’Passion 
Fruit de la passion, Jus d’ananas, Liqueur de Vanille, Champagne 
Passion fruit, pineapple juice, vanilla liqueur, Champagne 
 

Frenchtini 
Menthe fraîche, Jus de pomme, Liqueur de pomme verte, Champagne 
Fresh mint, Apple juice, Sour Apple Liquor, Champagne 
 

Sweet’M 
Citron vert, Fraises fraîches, Rhum brun, Liqueur de Passion, 
Champagne rosé 
Lime, fresh strawberries,rum, passion fruit liqueur; rosé Champagne 
 

Mr and Mrs Picouly                                                                               
Création à l’image du couple Picouly, Ambassadeurs des brunchs 
Littéraires du Hyatt Regency Paris Madeleine 
Created for the Picoulys, ambassadors of the famous literary brunch at 
Hyatt Regency Paris-Madeleine 
 
 
 
 

COCKTAILS DU JOUR/ COCKTAILS OF THE DAY (12CL)                                 21 € 
 

 
 

N’hésitez pas à demander à la barmaid les différents cocktails classiques, 
Qui ont fait l’histoire du bar. 

Please do not hesitate to ask our bartender to prepare any of your 
favorite “classic” cocktails 

 
 

 

MARTINIS COCKTAILS/ MARTINI COCKTAILS (12CL)        19 € 
 

 Le Paris-Lille 
 Tanqueray Ten, Sirop de violette  
 Tanqueray Ten, syrup  of violet 

 

 Mais aussi les incontournables, Apple, Passion et Raspberry Martini 
 Also the famous, apple, passion fruit and raspberry Martini 

 

M’OCKTAILS / SOFT COCKTAILS (20CL)    14 € 
 

 

Sweety Red 
Menthe fraîche, Fraises et Framboises, Jus de pomme 
Fresh mint, strawberries, raspberries, apple juice 

 

Désir 
Fruit de la passion, Jus d’ananas, Orange et Goyave, Sirop de Grenadine 
Passion fruit, pineapple juice, orange and guoyava,g, grenadine 
 

My Mary 
Concombre frais, Jus de citron, Jus de tomate, Soda 
Fresh cucumber, lemon juice, tomato juice, soda 
 
 
 
MILK-SHAKE/ MILK-SHAKE (20CL)                                                                     14 € 
 
 

Milk-Shake Nutella 
Nutella, Sirop de noisette, glace vanille, crème liquide. 
Nutella, syrup of hazelnut, vanilla ice cream, cream 
 

« N’hésitez pas à demander la version alcoolisée/ Please do not hesitate to 
ask our bartender for an alcoholic version. »                                                    21 € 
                                                             
Ainsi que les grands classiques, vanille, fruits rouges… 
Also, the classical famous, vanilla, red fruits… 

 
 
 

 
 

   
 



 
ALCOOLS (5 cl) 

 
GINS     
Beefeater 15 €   
Tanqueray 16 €  
Bombay Sapphire 16 € 
Tanqueray Ten 19 € 
  
RHUMS     
Bacardi Carta Blanca 15 € 
Bacardi Reserva 16 €   
Cachaça Leblon 16 € 
  
VIEUX RHUMS 
Bacardi 8 years, Santa Teresa Extra Anejo 18 €  
Santa Teresa 1796 20 €  
 
VODKAS 
Zubrowka 15 €  
Grey Goose 16 €  
Belvedere 16 € 
Ketel One 18 €  
 
TEQUILAS  
Arette Reposado 16 € 
Arette Anejo 18 €  
 
 

Sélection de whisky 
 

   CHIVAS REGAL (12 YEARS) (BLENDDELUXE)                                16 € 
   CAOL ILA CASK STRENGTH (SINGLE MALT)                                            18 € 
   THE GLENROTHES VINTAGE 1985 (SINGLE MALT)                              25 € 
   SUNTORI HIBIKI (17 YEARS) (SINGLE MALT DU JAPON)                    25 € 

 

Notre Barmaid vous propose le service des plus grands whisky dans sa 
carafe Baccarat, un moment unique et privilégié à partager au Bar M. 

 

For a unique and privileged moment at Champagne Bar, a selection of our 
finest whiskies can be presented and served in Baccarat crystal carafes 

 

                       SODAS/ SOFT DRINKS 
 
 7-Up, Tonic Water, Ginger Ale (25 cl) 
Coca Cola, Coca Cola Light, Coca Zéro, Fanta (33 cl) 7 € 
 
JUS DE FRUITS / FRUIT JUICES (30 cl) 7 € 
Mangue, Goyave, Ananas, Airelle, Pêche, Abricot, Tomate 
Mango, Guava, Pineapple, Cranberry, Peach, Apricot, Tomato 
 
JUS DE FRUITS FRAIS / FRESH FRUIT JUICES  (30 cl) 7 € 
Orange, Pamplemousse, Pomme verte, Jus du potager 
Orange, Grapefruit, Green Apple, Vegetable 
 
 

APERITIFS/ APERITIFS  
 
Martini Rosso, Bianco, Gold, Dry, Noilly Prat, Lillet 
Rouge, Campari, Suze (7 cl) 
Kir (15 cl) 11 € 
Kir Royal (15 cl) 19 € 
  
Portos: Rozes Blanc  (7 cl) 11 € 
             Colheita 1995 (7 cl)                                                             15 € 
 
Sherry: Tio Pepe (7 cl) 11 € 
 
 

ANISÉS / ANISE 
 
Pastis 51, Ricard (4 cl) 11 € 
 

BIÈRES / BEERS  
 
Kronenbourg pur malt sans alcool (without alcohol) 
1664, Heineken, Carlsberg, Asahi  
Abbaye de Leffe, Grimbergen  
Corona 
Bud, Hoegaarden  8 € 
 
 


