
D E J E U N E R
1 plat 32 €    2 plats 49 €    3 plats 55 €

Velouté Parmentier, beurre de truffe
Terrine de foie gras de canard de Vendée, pulpe de coing

Saumon mi-fumé artisanal, carottes fondantes, quinoa bio aux algues
Betterave Crapaudine, œuf mollet

Jeunes pousses de salades, pomme vitelotte tiède, toasts à la truffe d’hiver

Risotto Carnaroli, jus de persil et homard rôti
Turbot poché, minestrone d’hiver, jus de homard corséTurbot poché, minestrone d’hiver, jus de homard corsé

Cœur d’entrecôte bœuf cross poêlé, mousseline de pomme Agria
Suprême de Pintade de Challans rôti, tagliolini glacé

Fromages Bordier au lait de vache et de brebis
Gâteau au chocolat

Cheese cake aux agrumes
Salade de fruits frais exotiques

Sorbets et GlacesSorbets et Glaces
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Taxes et service inclus – Les chèques ne sont pas acceptés dans notre établissement


