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Valentines Day Tasting Menu 
 
 
 

FIRST COURSE 
CHILLED OYSTERS: CHAMPAGNE PINK PEPPERCORN MIGNONETTE 
 
 
SECOND COURSE 
SEARED DIVER SCALLOP 
SMOKED PAPRIKA SOFFRITO, SHAVED SERRANO HAM, CORIANDER 
 
 
THIRD COURSE 
ROASTED BEET SALAD 
NOISETTE OF VEAL, CODDLED EGG SALAD, BITTER GREENS, 
AGED SHERRY VINAIGRETTE 
 
 
FOURTH COURSE 
FOIE GRAS PANNA COTTA 
CITRUS SUPREME, FENNEL SALAD, PISTACHIO BRITTLE  
 
 
FIFTH COURSE 
BRANDT ALL NATURAL BEEF TENDERLOIN 
HERB SPAETZLE, WINTER VEGETABLE JARDINIÈRE, TRUFFLE SABAYON 
 
 
SIXTH COURSE 
BROWN BUTTER ALMOND FINANCIER 
MILK CHOCOLATE FUEILLETINE, GRIOTTINE CHERRY COMPOTE 
 
 
 

65 per person, tax & gratuity additional 
 
 


